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Nazwa i opis produktu

Nr grupy
asortym
entowej

J.m.

ilosé
produktu

na 12
kolejnych
miesiecy

cena
netto

Wartos¢
catkowita
netto

stawka
vat

cena brutto
za

Wartosc¢
catkowita
brutto

Jogurt naturalny 150g tylko naturalne
sktadniki. Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej
niejednolitos¢,rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia,
brak oznakowania jogurtow, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

szt

600

0,00

Jogurt naturalny gesty typu greckiego 350g,
sktad:mleko, biatka mleka, zywe kultury
bakterii jogurtowych. Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej
niejednolitosé,rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia,
brak oznakowania jogurtow, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

szt

1066

0,00

Napdj migdatowy opakowanie 1L wzbogacony
o wapn i witamine B12. Cechy
dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej
niejednolitosé,rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia,

brak oznakowania jogurtow, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

szt

100

0,00




Napdj owsiany opakowanie 1L wzbogacony o
wapn i witamine B12, bez dodatku oleju
stonecznikowego. Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej
niejednolitos¢,rozwarstwienie, objawy
plednienia, fermentacji, jetczenia, psucia,
brak oznakowania jogurtow, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

szt

100

0,00

Masto 82% 200g

Wymagania klasyfikacyjne:

wyglad — kostka starannie uformowana,
barwy jednolitej, powierzchnia gtadka sucha,
barwa jednolita, konsystencja — jednolita,
zwarta, smarowna, smak czysty lekko kwasny,
mlekowy, Zawartosc¢ ttuszczu 82%

Cechy dyskwalifikujgce:

zdeformowane kostki, roztopione, ze sladami
kilkukrotnego schtadzania, barwa niejednolita,
rozwarstwienia, obce posmaki, zapachy,
krople wody na powierzchni i wewnatrz
brytek, objawy psucia, zjetczenia, zaplesnienia,
obnizona zawartosc ttuszczu, zwiekszona
zawartosc wody, soli, opakowania
uszkodzone, nieoznakowane, zabrudzone,
niedopuszczone do pakowania masta przez
Panstwowy Zaktad Higieny

szt

590

0,00




Mleko swieze 2% 1l butelka Wymagania
klasyfikacyjne: jednorodna ciecz o barwie
biatej z odcieniem jasnokremowym lub biatej,
bez odstoju Smietanki, o zapachu
charakterystycznym dla mleka, zawartos¢
ttuszczu 2 %,

Cechy dyskwalifikujgce: obce posmaki,
zapachy, zmiana barwy mleka,
rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona
zawartosc ttuszczu, zafatszowanie,
rozwodnienie

szt

456

0,00

Ser mozarella blok. Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej
niejednolitos¢,zdeformowane ksztatty,
rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jetczenia, psucia,zanizona
zawartosc ttuszczu, przekroczenie normy
zawartosci wody i soli, brak oznakowania
serow, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

kg

35

0,00

SEr zofty typu holenderskiego Gouda, IVIOTSKI,
Edamski  widrki Cechy
dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy,
zmiana barwy, jej
niejednolitosé,zdeformowane ksztatty,
rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jetczenia, psucia,zanizona
zawartosc ttuszczu, przekroczenie normy
zawartosci wody i soli, brak oznakowania
serdw, ich uszkodzenia mechaniczne,

zahridzenia

kg

60

0,00




Smietana kwaéna 18% 400ml, bez
zagestnikow. Wymagania klasyfikacyjne:
wyglad — jednorodna gesta ciecz, o barwie
biatej z odcieniem jasnokremowym lub biatej,
bez rozwarstwien, bez posmakdéw i zapachéw
obcych,

Cechy dyskwalifikujace:

niedopuszczalne jest wystgpienie objawow
psucia, fermentacji, zjetczenia, zaplesnienie,
wystapienie rozwarstwienia produktu, zmiana
zabarwienia, obce posmaki i zapachy,
opakowania uszkodzone, nieoznakowane,
zabrudzone,

szt

865

0,00

10

Smietanka 36% 1L karton. Wymagania
klasyfikacyjne:

wyglad — jednorodna ciecz, o barwie biatej z
odcieniem jasnokremowym lub biatej, bez
rozwarstwien, bez posmakow i zapachow
obcych,

Cechy dyskwalifikujace:

niedopuszczalne jest wystgpienie objawdw
psucia, fermentacji, zjetczenia, zaplesnienie,
wystgpienie rozwarstwienia produktu, zmiana
zabarwienia, obce posmaki i zapachy,
opakowania uszkodzone, nieoznakowane,
zabrudzone,

szt

15

0,00




11

Twardg potttusty krajanka

Wymagania klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja — jednolita, zwarta,
porowata bez grudek,barwa naturalna,
charakterystyczna dla uzytych
sktadnikow,smak i zapach — czysty, tagodny,
lekko kwasny, aromatyczny, charakterystyczny
Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej
niejednolitos¢,

rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jefczenia, psucia,brak
oznakowania serkéw, ich uszkodzenia
mechaniczne,zabrudzenia

kg

150

0,00

*podane ilosci stanowig warto$¢ szacunkowa

ogolem warto$¢ zamowienia netto
ogbélem warto$¢ zamoéwienia brutto
ogo6lem warto$¢ podatku VAT

upetnomocniony przedstawiciel oferenta, podpisy, pieczatka

Netto

Brutto




